HERBST- 7/ WINTERSAISON 2024/2025

KULINARISCHER
KALENDER

HOTEL DIE SONNE FRANKENBERG
LANDGUT WALKEMUHLE
ALT BATTENBERG




KALENDER
UBERSICHT

Kulinarische Vielfalt von September
bis Marz: Unsere Kalenderiber-

sicht leitet Sie durch die kommenden
Monate und zeigt lhnen auf einen
Blick, wann unsere Events stattfin-
den. Zudem haben wir jeder Location
eine Farbe zugeordnet. So sehen Sie
sofort, wenn eine Veranstaltung an
mehreren Orten stattfindet. Viel Ver-
gnigen bei der Reise durch unseren

kulinarischen Kalender!

Philipp Soldan (PS)
SonneStuben (SST)

@ Alt Battenberg (AB)
@ Walkemuhle (LW)
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13.09.2024 Weintasting
15.09.2024 Sommerbrunch
20. & 21.09.2024  Bayerischer Abend
29.09.2024 Kochkurs Schalentiere

Midweek-Buffet
04.,11,,18., 25.09.2024

Sonntagslunch
08,15, 22,,29.09.2024
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02.10.2024 Vive la France
03.10.2024 Feiertagslunch
25.10.2024 Musical Dinner
27.10.2024 Four Hands Dinner

Midweek-Buffet
02., 09, 16., 23., 30.10.2024

Sonntagslunch
06.,13., 20., 27.10.2024

OKTOBER
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01.11.2024
11.11.2024

Ab 12.11.2024
15.11.2024

15. & 16.11.2024
23.11.2024
24.11.2024
2511.2024

Midweek-Buffet
06.,13,, 20., 2711.2024
Sonntagslunch

03.,10., 17, 24.11.2024
Huttenzauber

07,08, 09,14, 15,16,



NOVEMBER

Muschelessen
Martinsgans

Gans & Ente

Weintasting

Schlachte Essen
Krimidinner

Truffel & Bordeaux
Backkurs Platzchen & Co.

21, 22., 23, 28., 29., 30.11.2024
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06.12.2024 Hummer trifft Kaviar
20.12.2024 Meet & Greet
2312.2024 Get together
29.12.2024 Sonntagslunch
31.12.2024 Silvester
Huttenzauber

01,5, 6.,7,12,13,14.,19,, 20., 21.12.2024
Adventslunch

01, 08., 15, 22.12.2024

Midweek-Buffet

04.,11.,18., 25.12.2024

Weihnachten

24.,25. & 26.12.2024

3 13 14 15 16 17
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29 30 31

01.01.2025
26.01.2025

Neujahr
Gourmet Brunch

Sonntagslunch
05., 12,19, 26.01.2025

JANUAR
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14.02.2025 Valentinstags Menu
22.02.2025 Grinkohlessen
28.02.2025 Krimi Dinner
28.02.2025 Staffparty

Sonntagslunch
02, 09, 16., 23.02.2025

16.03.2025 Jubildumskochkurus

MARZ



4/ September

Jeden Mittwoch, September bis Dezember 2024 %

SA | S O N A |_ ES Landgut Walkemiihle

MIDWEEK-BUFFET

GenieBen Sie unsere késtlichen Beginn um 18:00 Uhr
saisonalen Spezialitdten in unserem Tischreservierung erforderlich
Midweek-Buffetangebot. Ob herzhafte € 35,00 pro Person

Suppen, knackige Salate oder verfihrerische exkl. Getrdnke

Desserts — unser Buffet bietet fiir jeden € 17,50 pro Kind (6 - 12 Jahre)
Geschmack etwas. Lassen Sie sich von exkl. Getrdnke

der Vielfalt und Qualitat unserer Speisen
Uberzeugen und erleben Sie kulinarische

Genlsse in gemitlicher Atmosphdare.



Jeden Sonntag, September 2024 bis Februar 2025 %

SONNTAGSLUNCH
BUFFET

Sonntag ist Familientag. Wir begriiBen

Sie sonntags zu unserem Klassiker - dem
Lunch-Buffet in der Festscheune. Wdhlen
Sie aus einem reichhaltigen Angebot an
Vorspeisen, Hauptspeisen und Desserts. Bei
dieser Auswahl finden auch Gaéste, die die
vegetarische Kiiche bevorzugen, eine groBe

Auswahl an Speisen.

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune

Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 35,00 pro Person

exkl. Getrdnke

€ 17,50 pro Kind (6 - 12 Jahre)

exkl. Getrdanke

auBer 01., 08.,15. & 22. Dezember 2024

September /5



6 / September

Freitag, 13. September 2024

WEINTASTING
WEIN & KASE

An diesem Abend stellen wir zwei Klassiker
in den Mittelpunkt. Winzer Klaus Kusters
aus Kallstadt (Pfalz) fihrt durch den Abend
und serviert lhnen u. a. Wein und damit
korrespondierenden Kése. Wahrend der
Weinprobe servieren wir lhnen zwischen 6
bis 8 Weine und die dazu passenden Kése.

Die Veranstaltung ist auf 18 Platze limitiert.

*

Geliebte Tradition

Beginn um 18:30 Uhr
Ticket erforderlich
€ 99,00 pro Person

inkl. Wein und Kdase



Sonntag, 15. September 2024 *

SPATSOMMER PHILIPP SOLDAN
BRUNCH

Brunch mit stidlandischen Késtlichkeiten Gebdffnet von 11:00 bis 14:00 Uhr

und Frihstticksgourmet Highlights im Ticket erforderlich

Spdtsommer. Schauen Sie dem Team des € 99,00 pro Person

Philipp Soldan bei der Zubereitung lhrer inkl. HeiBgetrénke, Champagner-Apéritif

Speisen zu und genieBen Sie diesen Mittag
mit Freunden und Familie in besonderem
Ambiente. Das Team freut sich auf einen

Plausch am Kiichenpass.

September /7



8 / September

Freitag, 20. & Samstag, 21. September 2024

BAYERISCHER
ABEND

Im September wird’s zlinftig. GenieBen Sie
einen Abend mit WeiBwurst, Leberkase,
Schweinebraten, Semmelknddel, Sauerkraut,
Kartoffelsalat, Obazda, Brezel, Kasespatzle
und vielen weiteren Spezialitaten der

bayerischen Kuche.

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

Beginn um 18:00 Uhr
Tischreservierung erbeten

€ 28,50 pro Person

exkl. Getrdnke

€ 14,50 pro Kind (6 - 12 Jahre)

exkl. Getrdnke



Sonntag, 29. September 2024

KOCHKURS
KRUSTEN- UND
SCHALENTIERE

Hummer, Langostino, Jacobsmuschel und

Co. richtig in Szene gesetzt: Erik Arnecke

und sein Team zeigen lhnen an diesem
Mittag die perfekte Zubereitung dieser edlen
Meerestiere. AnschlieBend genieBen Sie

ein 4-Gang-Mend inkl. Wasser, Apéritif und
KaffeespezialitGten. Als Andenken erhalten
Sie eine eine Mappe mit allen Rezepten

des Kurses.

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

Beginn um 11:00 Uhr

Ticket erforderlich

€ 249,00 pro Person

inkl. Kochkurs, Apéritif, Weine,
Wasser und Kaffee

€ 159,00 pro Begleitperson

inkl. Menii, Weine, Wasser und Kaffee

September / 9



OFFNUNGSZEITEN

IN DER WALKEMUHLE

Liebe Gaste, hier finden Sie die Offnungszeiten
von Landgut Walkemdhle in der Neben- und
Hauptsaison. Sonderéffnungen fir lhre
Veranstaltung sind selbstverstdandlich moglich.
Bitte beachten Sie: An Feiertagen kann es zu

abweichenden Offnungszeiten kommen.

Herzlich willkommen auf unserem Landgut!

IN DER HAUPTSAISON

vom 29. Mérz bis 31. Dezember 2024

sind wir von Mi. bis So. fur Sie da.

Der Hofgarten (Selbstbedienung) 6ffnet
abhdngig von der Witterung. Das Restaurant

ist von Mi. bis So. geéffnet.

OFFNUNGSZEITEN HAUPTSAISON:
Mi. - Sa.: 14:00 - 22:00 Uhr
S0.:12:00 - 21:00 Uhr

IN DER NEBENSAISON
vom 02. Januar bis 30. M&rz 2025 ist das

Restaurant von freitags bis sonntags gedéffnet.

OFFNUNGSZEITEN NEBENSAISON:
Fr. & Sa.: 17:00 - 21:00 Uhr
S0.:12:00 - 21:00 Uhr

BETRIEBSFERIEN:
28.10. - 05.11.2024
06.01. - 23.01.2025



HEIMISCH FEIERN & GENIESSEN

LANDGUT
WALKEMUHLE

Vor den Toren Frankenbergs liegt das
Landgut Walkemihle mit seinem denk-
malgeschitzten Miihlengebdude und der
gemttlichen Terrasse am Walkegraben.
Die Gastronomie bietet eine feine
Landhauskiche, aus Produkten regionaler
Erzeuger. Die Walkemuihle ist ein
wunderbarer Ort inmitten herrlicher
Natur, direkt am Ederradweg R6 gelegen,
und genau das richtige Ausflugsziel fir die

ganze Familie.

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune.

LANDGUT WALKEMUHLE
Restaurant. Hofgarten. Festscheune.
EderstraBe 20

35066 Frankenberg

Telefon +49 (0) 6451 230 2640

info@walkemuehle.de



12 / Oktober

Mittwoch, 02. Oktober 2024

VIVE
LA FRANCE

Zum Start in den Oktober serviert lhnen

das Kichen- und Serviceteam des Philipp
Soldan ein traditionelles 5-Gang-Meni

der franzésichen Haute Cuisine mit
Meeresfriichten aus der Bretagne, Gefllgel
aus der Bresse und Spezialitdten aus dem
Elsass. All das erleben Sie bei uns an diesem

zweiten Oktoberabend.

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erforderlich
€ 189,00 pro Person

exkl. Getrdnke



Donnerstag, 03. Oktober 2024

FEIERTAGSLUNCH
BUFFET

GenieBen Sie den Feiertag im Grinen, vor
den Toren der Fachwerkstadt Frankenberg.
Wir begriBen Sie zum leichten Lunch-Buffet
in unserem Restaurant. Wahlen Sie aus
einem reichhaltigen Angebot an Vorspeisen,
Hauptspeisen und Desserts.
Selbstverstandlich bieten wir auch

vegetarische Gerichte an.

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune

Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 35,00 pro Person

exkl. Getrdnke

€ 17,50 pro Kind (6 - 12 Jahre)

exkl. Getréanke

Oktober /13



14 / Oktober

Freitag, 25. Okwober 2024

MUSICAL
DINNER

Willkommen zu einem Abend mit doppeltem
Genuss: Nach dem Apéritif prdsentieren
unsere Musical-Kiinstler Klassiker und
aktuelle Melodien des beliebten Genres.
Parallel zu den Showeinlagen genieBen

Sie ein 4-Gang-Ment aus unserer

traditionellen Landgutkiche.

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune

Beginn um 18:00 Uhr
Ticket erforderlich
€ 119,00 pro Person

exkl. Getrdnke



Freitag, 01. November 2024

MUSCHEL
ESSEN

Es erwartet Sie eine Auswahl an
Kostlichkeiten rund um die Muschel. Als
Alternative zum Muschelbuffet bieten wir
einen vitalen Salat mit Ziegenkése an.

Bitte bei der Reservierung angeben.

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

Beginn um 18:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 24,50 pro Person

exkl. Getrdanke

Oktober /15



16 / Oktober

Sonntag, 27. Oktwober, 2024

*

FOUR HANDS DINNER PHILIPP SOLDAN
BORIS ROMMEL MEETS

ERIK ARNECKE

2 Feine Privathotels, 2 Michelin-Sterne-
Kéche mit ihren Teams. Sie zaubern lhnen
ein 6-Gang-Ment der Extraklasse. Boris
Rommel ist Kichenchef des Restaurant Le
Cerfim Wald & Schlosshotel Friedrichsruhe

und mit 2 Michelin-Sternen ausgezeichnet.

Freuen Sie sich auf einen hochkarétigen
Abend im Zeichen der franzésischen
Haute Cuisine, interpretiert auf die ganz
individuelle Weise von Erik Arnecke und

Boris Rommel.

Feiner natiirlicher Genuss

Beginn um 18:00 Uhr

Ticket erforderlich

€ 279,00 pro Person

inkl. 6-Gang-Meni, Apéritif, Weine

und Mineralwasser



HESSISCH, LANDLICH, STIMMUNGSVOLL

ALT
BATTENBERG

Von der Postkutschenstation zum
traditionsreichen Gasthof: Seit hunderten
von Jahren ist das Alt Battenberg das Herz
des kleinen Stadtchens. In den urigen

Stuben des Hauses lasst es sich wunderbar
speisen und feiern. Im Sommer lockt der
groBe Biergarten zum Verweilen und stiBem
Nichtstun. Wir lieben die gutbtirgerliche
Kiche und hessische Spezialitaten, frisch
gezapftes Bier und Apfelwein. Alt Battenberg

- charmant und einfach einzigartig.

/75

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

ALT BATTENBERG
Gasthof - Biergarten
Marburger Str. 19 a

35088 Battenberg

Telefon +49 (0) 6452 92820
info@alt-battenberg.de

Bitte scannen Sie den QR-Code
fur die Offnungszeiten.
Betriebsferien: 21. - 29.10.2024
und 15.01. - 05.02.025




18 / November

Do., I'r. und Sa. ab dem 07. November bis 21. Dezember 2024 %

HUTTENZAUBER

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune.

AUF DEM LANDGUT

DIE ALM RUFT

Wenn es drauBen friher dunkel wird,
ziehen sich die Menschen in gemiitliche
Raume zurick. Unsere Alm bietet hierfir
den passenden Rahmen. Wir servieren
lhnen winterliche Gerichte vom Buffet. Fur
Weihnachtsfeiern kann die Alm auch von
Gruppen oder exklusiv gemietet werden.

Beginn ist immer 18:00 Uhr.

Geodffnet von 18:00 bis 24:00 Uhr
Ticket erforderlich

<€ 35,00 pro Person

inkl. winterlichem Buffet

exkl. Getrdnke



Montag, 11. November 2024 *

MARTINSGANS-ESSEN R
IM PHILIPP SOLDAN

Gemeinsames Gdanseessen im Philipp Beginn um 19:00 Uhr

Soldan. GenieBen Sie die ersten Oldenburger  Ticket erforderlich

Gdanse im Philipp Soldan, von klassisch € 135,00 pro Person

bis exotisch, hier ist rund um die beliebte inkl. 4-Gang-Menii exkl. Getrdnke
Geflugelspezialitat fur jeden Gaumen etwas

dabei. Erik Arnecke und sein Team zaubern

ein 4-Gang-Mend.

November /19



20 / November

ab 12. November 2024

WINTERLICHES
ENTEN MENU

Ab dem 12. November bereitet Ihnen das
Team um Timo Schréder und Markus Willich
ein 3-Gang-Enten-Menl mit winterlichen
Gewiirzen, Gemisen und weiteren

K&stlichkeiten zu.

*

Geliebte Tradition

€ 69,00 pro Person

inkl. 3-Gang-Menu exkl. Getréanke
Telefonische Tischreservierung erforderlich
unter Tel. 06451750 0



ab 13. November 2024 %

GANZE GANS & Sl Sl
GANZE ENTE

GenieBen Sie ab 13. November bis Ticket erforderlich

22. Dezember an allen Offnungstagen € 145,00 Ganze Gans (4 Personen)
unsere Klassiker Ganze Gans und Ganze € 75,00 1/2 Gans (2 Personen)
Ente. Die Gans bzw. Ente wird im Ganzen € 60,00 Ganze Ente (2 Personen)
gegart, von uns mundgerecht zerlegt und inkl. Beilagen

mit késtlichen WintergemUsen wie Rotkohl,

Rosenkohl oder Griinkohl sowie nattrlich Zum Mitnehmen oder vor Ort
mit KI6Ben und Sauce angerichtet und

serviert. Dieses Angebot ist auch als

to go verfuigbar.

November / 21



22 / November

Freiag, 15. November 2024

WEINTASTING
FESTTAGSWEINE

Dieses Weintasting gibt Ihnen Inspirationen
far Ihr Weihnachtsfest. Winzer Klaus
Kusters aus Kallstadt (Pfalz) fihrt durch
den Abend und serviert lhnen 6 bis 8 Weine
fur ein gelungenes Weihnachtsfest. Die

Veranstaltung ist auf 18 Platze limitiert.

*

Geliebte Tradition

Beginn um 18:30 Uhr
Ticket erforderlich

€ 99,00 pro Person

inkl. Weine & Fingerfood



Freitag, 15. & Samstag, 16. November 2024

SCHLACHTE
ESSEN

Rustikal, urig, gemutlich: Besuchen Sie uns
im Alt Battenberg und genieBen Sie typische
Fleisch- und Wurstspezialitdten der Region
mit tfraditionellen Beilagen. Freuen Sie sich
auf ein Uppiges Buffet mit Wurstsuppe,
Kalbsleber, Blut- und Leberwurst sowie

auf Mett, Sauerkraut und Kartoffelptree -
und auf vieles mehr. Wir freuen uns auf

Ihren Besuch.

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

Beginn um 18:00 Uhr
Tischreservierung erfolderlich

€ 26,50 pro Person

November / 23



Samstag, 23. November 2024 %

KR I M | D | N N E I-\) Landgut Walkgfgﬁhle

MISS MARPLE ERMITTELT

Schauspielerin und Autorin Andrea C. Beginn um 19:00 Uhr

Ortolano schlipft an diesem Abend in Ticket erforderlich

die Rolle von Miss Marpel. Ermitteln Sie € 79,00 pro Person

gemeinsam mit ihr einen spannenden inkl. Apéritif und 3-Gang-Menii
Mordfall, wéhrend Sie unser késtliches exkl. Getranke

3-Gang-Meni aus unserer Landgutkiiche
genieBen. Einlass ab 18:00 Uhr, Beginn
um 19:00 Uhr.

24 / November



Sonntag, 24. November 2024

TRUFFEL &
BORDEAUX

Erleben Sie bei uns im Sternerestaurant
Philipp Soldan eine exquisite Genussreise.
An diesem Abend sind die Gourmetklassiker
Triuffel und Bordeaux Hauptakteure des
5-Gang-Menus, das Erik Arnecke und

sein Team fur diesen Abend zaubern. Der

Menlpreis versteht sich ohne Getranke.

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

Beginn um 18:00 Uhr

Ticket erforderlich

€ 199,00 pro Person

inkl. 5-Gang-Menii exkl. Getrdanke

Optional buchbar: Weinbegleitung
Bordeaux fur € 119,00

Der Wein ist auch glasweise erhdltlich.

November / 25



26 / November

Montag, 25. November 2024 *

BACKKURS iiLiee soLpar
PLATZCHEN & CO.

Adventszeit ist Platzchen-Zeit. An Beginn um 16:00 Uhr
diesem Nachmittag kreieren Sie Ticket erforderlich
gemeinsam mit lhren Kindern késtliche € 99,00 pro Person
Weihnachtsnaschereien bei uns im exkl. Getrdnke

Gourmetrestaurant Philipp Soldan.



[reitags bis sonntags ab dem 29. November 2024

HUTTENZAUBER
MIT CHARME

Auch in diesem Jahr laden wir wahrend

des gesamten Dezembers freitags,
samstags und sonntags zum Umtrunk an
unserer Gluhweinhitte vor dem Eingang der
Sonne Frankenberg ein. GenieBen

Sie Winzergluhwein mit weihnachtlichen
Aromen verfeinert und lassen Sie sich

dazu késtliche Kleinigkeiten aus den

SonneStuben schmecken.

*

Geliebte Tradition

Geosffnet von 13:00 - 19:00 Uhr
Keine Reservierung erforderlich /
Sonderéffnung an anderen Tagen

fiir Firmenfeiern

November / 27



28 / Dezember

Sonntags, 01., 08., 15. und 22. Dezember 2024

ADVENTS
LUNCHBUFFET

Auch in diesem Jahr bieten wir lhnen

an jedem Sonntag im Advent unser
Advents-Lunchbuffet. In unserer festlich
dekorierten Festscheune genieBen Sie eine
groBe Auswahl an winterlichen Klassikern,
kombiniert mit Salaten und Gemduse der
Saison sowie Desserts, die nach Weihnachten
schmecken. Wir freuen uns darauf, Sie mit
diesen Kostlichkeiten aus der Landgutkiiche

verwéhnen zu dirfen.

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune.

Bitte beachten Sie, dass wir an diesen Tagen

nur abends »& la carte« servieren.

Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 45,00 pro Person

exkl. Getrédnke

€ 22,50 pro Kind (6 - 12 Jahre)

exkl. Getrdanke



Freitag, 06. Dezember 2024

HUMMER TRIFFT
KAVIAR

An diesem Abend kombinieren wir Hummer
und Kaviar, die Klassiker der Sternektiche.
Durch den Abend begleitet Sie Felix Manuel
Demin von N25 Kaviar. Zusammen mit Erik
Arnecke und seinem Team kreiert er ein
5-Gang-Mend, das lhnen im Geddchtnis

bleiben wird.

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

Beginn um 19:00 Uhr

Ticket erforderlich

€ 199,00 pro Person

inkl. 5-Gang-Menii exkl. Getrdanke

Dezember / 29



30/ Dezember

Freiag, 20. Dezember 2024

WEIHNACHTLICHES Alt Battenberg

MEET & GREET IM
ALT BATTENBERG

Stimmen Sie sich entspannt auf Heiligabend Beginn um 15:00 Uhr
ein und feiern diesen Tag mit Freunden und Keine Reservierung méglich.
Familie in lockerer Atmosphdre. Wir Bitte kommen Sie einfach vorbei!

bieten mit Winzerglihwein, Bratwurst

sowie Schweinenackensteak im Brétchen
und der passenden Dekoration den
entsprechenden Rahmen. Bitte beachten

Sie, dass wir an diesem Abend keine Gerichte

»a la carte« servieren.



Montag, 23. Dezember 2024 %

WEIHNACHTLICHES Landgut Walkemilhle

GET TOGETHER IN DER
WALKEMUHLE ALM

Der Baum ist geschmtickt, die Geschenke Gebdffnet von 15:00 bis 23:00 Uhr
sind verpackt - nun heiBt es tief durchatmen Keine Reservierung méglich.
und einfach nur entspannen. Wir empfangen Bitte kommen Sie einfach vorbei.

Sie und lhre Lieben in der Almhutte unseres
Landguts mit Gluhwein, heiBer Schokolade,
Bier, Softgetrdnken sowie winterlichen
Leckereien und stimmen uns gemeinsam
auf das Fest des Jahres ein. Erleben Sie

bei uns den gelungenen Start in ein echtes
,Wohlfuhl-Weihnachten”.

Dezember / 31



32/ Dezember

Dienstag, 24. Dezember 2024

WEIHNACHTSMENU

HEILIGABEND

Weihnachten unter einem guten Stern zu
verbringen, das ist mit unserem 6-Gang-
Weihnachtsmeni ein Leichtes. Erik
Arnecke und sein Team verzaubern Sie an
diesem Abend mit einer ganz besonderen

Kombination aus Zutaten und Gewdrzen.

GenieBen Sie entspannte Stunden und lassen

sich kulinarisch verwdhnen.

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

Beginn um 18:30 Uhr
Reservierung erforderlich
€ 189,00 pro Person

inkl. 6-Gang-Menii

exkl. Getrdnke



Dienstag, 24. Dezember 2024

HEILIGABEND IN DEN

SONNESTUBEN

Die Geschenke sind gekauft. Die Familie
findet zusammen und der Zauber von
Weihnachten hélt Einzug. Nun ist es Zeit
fir Geselligkeit und schéne Momente.
GenieBen Sie an diesem Abend ein
5-Gang-Weihnachtsmen, meisterlich
zusammengestellt vom Team um

Timo Schréder und Markus Willich.

Geliebte Tradition

Beginn um 18:00 Uhr
Reservierung erforderlich
€ 115,00 pro Person

inkl. 5-Gang-Menii

exkl. Getrdanke

Dezember / 33



34 / Dezember

Mittwoch, 25. Dezember 2024 *

WEIHNACHTS
MITTAGSMENU

Weihnachten werden Wiinsche wahr. Beginn um 12:00 Uhr

Erik Arnecke und sein Team bieten am Reservierung erforderlich
1. Weihnachtsfeiertag ein festliches € 119,00 pro Person
4-Gang-Mittags-Menu an. GenieBen Sie inkl. 4-Gang-Meni
weihnachtliche Gewiirze, exklusive Zutaten exkl. Getranke

und koéstliche Leckereien. Unser Serviceteam
sorgt dafur, dass Sie diesen Tag ganz

entspannt genieBen kénnen.



Mittwoch, 25. Dezember 2024

FEIERLICHES

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

WEIHNACHTSDINNER

Traditionsreicher Genuss zur Weihnachtszeit:
Am Abend des 1. Weihnachtsfeiertages
serviert lhnen das Team des Philipp Soldan
ein festliches 6-Gang-Mend. Erik Arnecke
und sein Team kombinieren weihnachtliche
Zutaten und Gewdrze in Perfektion. Lassen

Sie den Abend entspannt ausklingen.

Beginn um 18:30 Uhr
Reservierung erforderlich
€ 159,00 pro Person

inkl. 6-Gang-Menii

exkl. Getrdanke
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Mittwoch, 25. & Donnerstag, 26. Dezember 2024 *

WEIHNACHTS

Geliebte Tradition

MITTAGSMENU

Weihnachten ist das Fest der Familie. Beginn um 12:30 Uhr
GenieBen Sie die Feiertage entspannt und Reservierung erforderlich
nutzen unser Angebot fur ein geselliges €72,00 pro Person
Mittagessen im Kreise lhrer Liebsten. Das inkl. 3-Gang-Menii

Team um Timo Schréder und Markus Willich exkl. Getrdanke

hat fir Sie wieder feine Késtlichkeiten kreiert.
Es erwartet Sie ein weihnachtliches 3-Gang-

Meni mit herrlichen Aromen und Gewdrzen.

36 / Dezember



Mitwoch, 25. & Donnerstag, 26. Dezember 2024

WEIHNACHTS
ABENDMENU

Die Abende des Weihnachtsfests entspannt
genieBen, das wiinschen wir lhnen. Wie
wdre es mit einem kdstlichen Abendessen im
Kreise |hrer Liebsten in den SonneStuben?
Das Team um Timo Schréder und Markus
Willich hat fur Sie wieder feine Késtlichkeiten
kreiert. Es erwartet Sie ein weihnachtliches
4-Gang-Menu mit herrlichen Aromen

und Gewdlrzen.

*

Geliebte Tradition

Beginn um 18:00 Uhr
Reservierung erforderlich
€ 89,00 pro Person

inkl. 4-Gang-Meni

exkl. Getrdanke
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38/ Dezember

Mittwoch, 25. & Donnerstag, 26. Dezember 2024

WEIHNACHTLICHES

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune.

LUNCHBUFFET IN DER

FESTSCHEUNE

Besuchen Sie an den Weihnachtsfeiertagen
das Landgut Walkemtihle. Es erwartet Sie
eine groBe Auswahl an weihnachtlichen
Salaten, Vor- und Hauptspeisen sowie
Desserts. In der gemutlichen Atmosphdre
des Landguts Walkemuhle genieBen Sie

in geselliger Runde die Késtlichkeiten der
Landgutktiche. Bitte beachten Sie,

dass wir an diesen Tagen kein »a la carte«
servieren. Abends bleibt das Landgut

Walkemtihle geschlossen.

Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 52,00 pro Person

exkl. Getrdnke

€ 26,00 pro Kind (6 - 12 Jahre)

exkl. Getrdnke



Mitwoch, 25. & Donnerstag, 26. Dezember 2024

WEIHNACHTS
MITTAGSBUFFET

Lassen Sie sich an den Weihnachtsfeiertagen
zur Mittagszeit kulinarisch verwdhnen.

Eric Richter und das Team des Alt Battenberg
servieren lhnen ein weihnachtliches
Mittagsbuffet. Wir bieten eine groBe
Auswahl an Vorspeisen, Hauptgdngen

und Desserts passend zum Fest. GenieBen
Sie zusammen mit Familie und Freunden

entspannte Stunden.

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

Geéffnet von 12:00 - 14:30 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 45,00 pro Person

exkl. Getrdnke

€ 22,50 pro Kind (6 - 12 Jahre)

exkl. Getrdanke
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40 / Dezember

Dienstag, 31. Dezember 2024

SILVESTER ABEND

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

IM ALT BATTENBERG

Am letzten Abend des Jahres servieren

wir lhnen in gemdtlicher Atmésphdére ein
festliches 3-Gang- Men bzw. fur alle, die
es etwas kleiner mégen, Gerichte von
unserer Silvesterkarte. Verbringen Sie den
letzten Abend des Jahres mit Freunden und
Familie, bevor wir Sie um 22:00 Uhr in die

Nacht verabschieden.

Gedffnet von 18:00 bis 22:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich

<€ 38,50 pro Person

inkl. 3-Gang-Menii exkl. Getrénke
€ 19,00 pro Kind (6 - 12 Jahre)

exkl. Getrdnke

Alternativ bieten wir

a la carte-Gerichte an



Dienstag, 31. Dezember 2024

SILVESTERPARTY

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune

IN DER FESTSCHEUNE

Feiern Sie den Jahreswechsel auf dem
Landgut Walkemiihle bei gutem Essen und
Unterhaltung. Wir servieren lhnen zum
Empfang einen Apéritif. Das reichhaltige
Gala-Buffet bietet fiir jeden Geschmack eine
groBe Auswahl an Speisen. Wéhrend des
Abends sind Mineralwasser, Softgetranke,
Wein und Bier sowie ein Glas Sekt zum
AnstoBen um Mitternacht inklusive. Ab

22:00 Uhr kénnen alle Tanzbegeisterten

das Tanzbein schwingen.

Far Ihre Unterhaltung sorgt unser DJ, bevor
wir Sie um 02:00 Uhr in die erste Nacht des

neuen Jahres verabschieden.

Geoffnet von 18:30 bis 02:00 Uhr

Ticket erforderlich

€ 145,00 pro Person

inkl. Apéritif, Gala-Buffet, Mineralwasser,

Softgetrdanke, Wein, Bier & Mitternachtssekt



42 / Januar

Mittwoch, 01. Januar 2025

NEUJAHRS
AUSFLUG

Am ersten Tag des neuen Jahres begriBBen
wir Sie ab 14:00 Uhr zu Kaffee und Kuchen.
Machen Sie nach lhrem Neujahrspaziergang
einen kleinen Stopp bei uns und warmen sich

in gemdtlicher Atmosphdare auf.

Ab 18:00 Uhr servieren wir Ilhnen Gerichte

»a la carte«.

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune.

Geoffnet von 14:00 bis 20:00 Uhr

Tischreservierung empfohlen



Mittwoch, 01. Januar 2025

LANGSCHLAFER
FRUHSTUCK

Starten Sie am ersten Tag des neuen

Jahres einfach etwas ruhiger in den Tag
und genieBen unser Langschl&ferfrihstick,
welches wir Ihnen von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr
in unserem Frihstlicksraum servieren.

Es erwarten Sie frische Brétchen, lokale

und regionale Wurst- und Kasespezialitaten,
Sekt und nattrlich eine groBe Auswahl an

Tee- und Kaffeespezialitaten.

*

Geliebte Tradition

Service von 11:30 - 13:00 Uhr
Ticket erforderlich

€ 45,00 pro Person

inkl. HeiBgetrénke, Mineralwasser
und Safte
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44 / Januar

Sonntag, 20. Januar 2025

GOURMET BRUNCH

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

10 JAHRE ERIK ARNECKE

GenieBen Sie einen késtlichen Gourmet
Brunch mit kalten und warmen Speisen aus
der Kiche von Sternekoch Erik Arnecke und
seinem Team. Aus Anlass des 10-jahrigen
Jubildums von Erik Arnecke begriiBen wir Sie

mit einem Glas Champagner.

Beginn um 11:00 Uhr

Ticket erforderlich

€ 99,00 pro Person

inkl. Champagner-Apéritif exkl. Getranke



GELIEBTE TRADITION

SONNE
STUBEN

In den SonneStuben pflegen unsere
Kichenchefs Timo Schréder und Markus
Willich eine anspruchsvolle regionale Kiiche
mit frischen Zutaten, die meist direkt aus
dem Ederbergland stammen. Besuchen

Sie unsere Stuben ,Alt Frankenberg®,
sTrachtenstube” und ,Jagdstube” und lernen

Sie unsere ,Sonnenterrasse” kennen.

*

SonneStuben

Geliebte Tradition

SonneStuben

Marktplatz 2-4

35066 Frankenberg
Telefon +49 (0) 6451750-0

info@sonne-frankenberg.de

Unsere Offnungszeiten finden
Sie auf unserer Webseite.
Bitte scannen Sie den QR-Code

oder fragen am Hotelempfang.




46 / Februar

Freiag, 14. Februar 2025

VALENTINSTAGS
MENU

Uberraschen Sie lhren Lieblingsmenschen
am Valentinstag mit einem liebevoll
zusammengestellten Menu.

Unsere historische Mihle ist ein besonders
romantischer Ort, um den Valentinstag

in vollen Ziigen zu genieBen - mit einem

besonderen 4-Gang-Uberraschungsmendi.

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune

Beginn um 18:30 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 55,00 pro Person

inkl. Apéritif und 4-Gang-Menii

exkl. Getrdnke



Freitag, 14. Februar 2025

VALENTINSTAGS
MENU

Was gibt es Schéneres, als gemeinsam zu
genieBen? Unser Valentinstag-Menu |adt
mit 4 Gangen dazu ein und stimmt Sie auf

einen wunderschdénen Abend ein.

Beginn um 18:00 Uhr
Ticket erforderlich
€ 74,00 pro Person
inkl. 4-Gang-Menii

exkl. Getrdanke

*

Geliebte Tradition
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48 / Februar

Freiag, 14. Februar 2025

VALENTINSTAGS
MENU

Eine Liebeserkldrung an den Menschen an

lhrer Seite und an die kulinarischen Genusse:

Erleben Sie am Tag der Verliebten ein
4-Gang-Men aus der Sternektiche von

Erik Arnecke und seinem Team.

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erforderlich
€ 109,00 pro Person
inkl. 4-Gang-Meni

exkl. Getrdnke

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss



Freitag, 14. Februar 2025

VALENTINSTAGS
MENU

In den Stuben der ehemaligen
Postkutschenstation lasst es sich wunderbar
trdumen - und speisen. Wir empfehlen lhnen
unser 4-Gang-Uberraschungsment zum

Valentinstag.

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

Beginn um 18:30 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 42,50 pro Person

inkl. 4-Gang-Menii

exkl. Getrdanke
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50 / Februar

Samstag, 22. Februar 2025

GRUNKOHL
ESSEN

Grinkohl, der heimliche und vor allem
gesunde Star der winterlichen Gemdise, steht
an diesem Abend im Mittelpunkt. Eric Richter
und sein Team servieren lhnen kdstliche
Wintergerichte mit dieser Kohlspezialitat,
kombiniert mit entsprechenden Beilagen.
GenieBen Sie »a la carte« mit einer groBen

Auswabhl fur jeden Geschmack.

Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

Beginn um 18:00 Uhr

Tischreservierung erforderlich



Freitag, 28. Februar 2025

KRIMI DINNER

&

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune.

MISS MARPLE ERMITTELT

lhr neuer Fall treibt Jane Marple bald in den
Wahnsinn. Inspektor Craddock ist im Urlaub,
so dass sie und Mr. Stringer nun gefragt
sind. Miss Marple fasst sich ein Herz und
bittet die Gaste eines Reisebusses um Hilfe.
Aufgrund ihrer langjdhrigen Erfahrung als
Hobbydetektivin gelingt es Miss Marple
schnell, ein Szenario zu entwickeln, das dem
in Milchester gleicht. Rollen werden verteilt,
das Unglick nachgestellt. Merkwdirdig nur,

wie sich der Gast hinten links verhailt...

Beginn um 19:00 Uhr

Ticket erforderlich

€ 79,00 pro Person

inkl. Apéritif und 3-Gang-Menii

exkl. Getrdanke
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Freitag, 28. Februar 2025 *

STAFFPARTY - i
10 JAHRE ERIK ARNECKE

An diesem Abend kochen Erik Arnecke Beginn um 19:00 Uhr

und sein Team nicht allein, denn sie Ticket erforderlich

werden ehemalige Weggefdhrten und € 199,00 pro Person
Restaurantleiter wiedersehen. Das verspricht inkl. 5-Gang-Menii, Apéritif, Wein
kulinarischen Hochgenuss und alte und Mineralwasser

Erinnerungen!

Wir servieren lhnen ein 5-Gang-Menl

inkl. Getrdnke.

52/ Februar



FEINER NATURLICHER GENUSS.

PHILIPP
SOLDAN

Erik Arnecke, Kiichenchef im Restaurant
Philipp Soldan, wurde im Guide Michelin mit
1 Stern und vom Gault&Millau im November
2020 erstmals mit 3 Hauben ausgezeichnet.
Die naturverbundene Gourmetktiche

Erik Arneckes steht fur hochwertige und
urspringliche Produkte, Leichtigkeit,
Offenheit, Transparenz und einen klaren
Bezug zur Region. Dabei verbindet er

Modernes mit traditionellen Elementen.

*

PHILIPP SOLDAN

Feiner natiirlicher Genuss

PHILIPP SOLDAN
Marktplatz 2-4

35066 Frankenberg
Telefon +49 (0) 6451 750-0

info@sonne-frankenberg.de

Unsere Offnungszeiten finden Sie
auf unserer Webseite. Bitte scannen
Sie den QR-Code oder fragen

am Hotelempfang.




54/ Marz

Sonnuag, 16. Miirs 2025 *

JUBILAUMSKOCHKURS - R
10 JAHRE ERIK ARNECKE

Seit 10 Jahren ist Erik Arnecke Beginn um 11:00 Uhr

ausgezeichneter Kiichenchef des Restaurants  Ticket erforderlich

Philipp Soldan. 10 Jahre in denen er € 279,00 pro Person

zahlreiche Gerichte kreiert hat. Kochen Sie inkl. Apéritif, Wein, Mineralwasser und
in diesem JubilGumskochkurs zusammen Kochschiirze handsigniert

mit Sternekoch Erik Arnecke seine besten
Gerichte aus dem vergangenen Jahrzehnt.
Inklusive Weinbegleitung, Champagner,

Apéritif, handsignierter Kochschiirze.



GEHEN SIE AUF
ENTDECKUNGSREISE...

* &

DIE SONNE FRANKENBERG Landgut Walkemiihle Alt Battenberg

Eine kleine Welt fiir sich. Restaurant. Hofgarten. Festscheune

www.sonne-frankenberg.de

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

Wer sich auf kulinarische Vielfalt versteht, hat auch in anderen Bereichen viel zu bieten: Nehmen Sie unsere Einladung zur Entdeckungsreise an
und lernen Sie die vielen Méglichkeiten kennen, einen unvergesslichen Urlaub bei uns im Ederbergland zu erleben - mit sportlichen Aktivitaten
in schénster Natur und entspannenden Momenten im SonneSPA. Zu jeder Jahreszeit. So individuell wie lhre Wiinsche fiir einen perfekten

Aufenthalt. Besuchen Sie unsere Website und lassen Sie sich inspirieren: Mit einem Klick sind Sie mittendrin. Wir freuen uns auf Sie!

55



Alt Battenberg

Gasthaus. Eiscafé. Biergarten.

ALT BATTENBERG
Marburger Str. 19 a
35088 Battenberg
Tel. +49 (0) 6452 92820
info@alt-battenberg.de
alt-battenberg.de

*

DIE SONNE FRANKENBERG

Eine kleine Welt fiir sich.

HOTEL DIE SONNE FRANKENBERG
Marktplatz 2-4
35066 Frankenberg
Tel. +49 (0) 6451 750-0
info@sonne-frankenberg.de

sonne-frankenberg.de

<

Landgut Walkemiihle

Restaurant. Hofgarten. Festscheune.

LANDGUT WALKEMUHLE
EderstraBe 20
35066 Frankenberg
Tel. +49 (0) 6451 230264-0
info@walkemuehle.de

walkemuehle.de

FEINE PRIVATHOTELS f

kil wid Lecdesclaft




