
 Kulinarische Highlights im Herbst & Winter 

 Vorspeisen & Salate 
 Großer bunter Salat  18,50 € 
 mit karamellisiertem Ziegenkäse 

 und Forellenfilet in Honig-Senf-Dressing  5, 14 

 Kürbis-Karottensüppchen  7,50  € 

 mit Kerbel und Croûtons  5, 14 

 Hauptgerichte 
 Frische Bandnudeln  18,50  € 
 mit Rahm-Steinpilzen und Buttergemüse 

 dazu ein kleiner gemischter Salat  5, 14 

 Auf Wunsch mit 6 Garnelen  zzgl.  9,00  € 

 Wildpfanne  29,50 € 
 Hirschmedallion, Hasenrücken und Wildbratwurst 

 in Pfifferling-Birnensauce, mit Bratkartoffeln und Brokkoli  5, 14 

 Lammfilet  32,00 € 
 mit Sauce von roten Zwiebeln und Knoblauch, 
 dazu Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln  5 

 Ofenfrische halbe Ente knusprig gebraten  27,00 € 

 mit Apfelrotkohl und Kartoffelknödel  5, 14 

 Wildragout mit Egerlingen  28,00 € 

 dazu Apfelrotkohl, Butterspätzle und Kompott  5, 14 

 Dessert 
 Gebackene Apfelringe  9,00 € 

 an Mascarpone-Zimtschaum mit Vanilleeis  5, 14 

 0  mit Phosphat  1  koffeinhaltig  2  mit Farbstoff 
 3  Chininhaltig  4  Konservierungsstoffe  5  Milch / Lactose 
 6  Süßungsmittel  7  Antioxidationsmittel  8  enthält Sulfite 
 9  mit Taurin  10  Geschmacksverstärker  11  Stabilisatoren 
 12  gewachst  13  Schalenfrüchte und Erzeugnisse  14   Gluten 

 Alle Preise in € inkl. der gesetzlichen MwSt. 


